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Sktadniki:

2,5 | wody

50 dag podrobéw z drobiu

1 peczek wioszczyzny

10 dag sliwek suszonych

2 jabtka

5 dag cukru

1 tyzka maki

30 dag $wiezej krwi kaczej

2 tyzki octu

Cynamon, majeranek lub czgber5 gozdzikéw, sél, pieprz
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Na ,golce":

1 kg ziemniakdéw surowych

30 dag ziemniakéw gotowanych

Wykonanie:

Wioszczyzne obraé, umy¢. Zagotowaé wywar z podrobdw i wtoszczyzny. W 2 szklankach wody
ugotowac sliwki, dodac¢ cukier, obrane i podzielone na ¢wiartki jabtka (nie powinny sie rozpasg).
Rosét z podrobdw przecedzi¢, dodac zawiesing z krwi, utrwali¢ octem, rozprowadzi¢ maka.
Zagotowac. Nastepnie dodac¢ pokrojone owoce i podroby, przyprawié sola, pieprzem, octem i
korzeniami.

Golce:

Utrze¢ i odcisng¢ surowe ziemniaki, potgczy¢ z uttuczonymi ziemniakami. Wyrobi¢ ciasto,
posoli¢, uformowaé mate wateczki i ugotowac w goracej wodzie.

Ciekawostka!

Czerning z golcami i ,zurek zeniaty" to zypy, ktore kazda mtoda Kujawianka musiata ugotowac
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w dniu $lubu, aby udowodni¢ swoje kulinarne umiejetnosci.
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