Bydgoska polewka piwna

Whpisany przez Grazyna
sobota, 25 pazdziernika 2008 21:02 -

Sktadniki:

4 szklanki jasnego piwa

5 zo6ttek

3 tyzki cukru

Y2 szklanki mleka

2 tyzki gestej Smietany

1 tyzeczka magki ziemniaczanej

30 dag podsuszonego sera biatego

Szczypta gatki, sol

Wykonanie:

Make ziemniaczana zmieszaé z zimnym mlekiem. Zéttka doktadnie utrzeé¢ z cukrem i zmieszaé
ze smietang. Zagotowac piwo, do gotujacego sie wla¢ przygotowane mleko. Zmniejszy¢ ogien,
wlaé z6ttka z cukrem i Smietang, mieszac az zupa zgestnieje (nie dopusci¢ do zagotowania).
Przyprawi¢ do smaku. Ser pokroi¢ w kostke, roztozy¢ na talerze i zala¢ goracg polewka. Ser
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mozna zastgpi¢ grzankami.
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