Ciasto czekoladowe toskanskie
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Potrzebne:

- 200 g czarnej, gorzkiej czekolady
- 90 g masta

- 8 zottek

- 9 ptaskich tyzek cukru

Masto i czekolade rozpuszczamy w kagpieli wodnej, ciagle mieszajac.

Z6ttka ucieramy z cukrem na puszysty kogel-mogel i stopniowo taczymy z czekolada i mastem.
Blache smarujemy mastem i wyktadamy papierem do pieczenia.

Rozsmarowujemy ciasto na blasze, tak aby miato 1,5 cm grubo$ci.

Pieczemy ok 10 min. w temp. 160 stopni.




