Rogaliki drozdzowe(kruche) mojej tesciowej

Whpisany przez Zofia Gramza
poniedziatek, 29 stycznia 2007 12:15 - Poprawiony sobota, 03 lutego 2007 09:06

0,5kg maki, kostka ttuszczu,0,5 szkl. gestej Smietany,8dkg drozdzy roztartych z maka na
proszek. z wszystkich sktadnikow zagnies¢ ciasto, uformowac kule i wtozy¢ do zimnej wody.
Gdy wyptynie, wyjac, cienko rozwatkowaé, wykrawac niewielkie kwadraty badz tréjkaty.
Nadziewa¢ marmolada, powidtami lub czym innym - wg uznania.Zwing¢ ukosnie, posmarowac
roztrzepanym jajkiem. Piec w temp.180° Cna ztoty kolor. Nieco przestudzone
polukrowa¢.Smacznego.




