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Jak karnawat to oczywidcie chrudciki

.20dkg maki,

2 jajka,

2 tyzeczki cukru

2 tyzki oliwy,

tyzka spirytusu ( lub octu, ale spirytus lepszy ).

Zagniatamy ciasto i na minimum godzine wktadamy do lodéwki.Ciasto cienko
rozwatkowujemy nie podsypujac duzo maki.Radetkiem lub nozem wykrawamy paski i
formujemy chrusciki (kazdy pasek przecigé po $rodku i przetozy¢ jeden koniec przez przeciecie
).Wrzucaé do gorgcego ttuszczu. Ja uzywam planty ( nie ma zapachu i smaku, moze by¢ olej
albo smalec lub olej ze smalcem ).Smazymy na ztoty kolior. Po wyjeciu posypac cukrem
pudrem.

Mniam, mniam.




